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DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES

Oignons blancs émincés, surgelé IQF
Gol(t : typique de l'oignon

Forme : émincé

Texture : craquante

Calibre : N/A

Composition : oignons 100%
Allergénes : aucun

Contamination croisée : aucune
OGM : NON

CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Flore aérobie mésophile < 300 000
Coliformes totaux < 100

Staph. aureus <10

E. coli <10
Salmonelle Abs dans 25¢g
Listéria Abs dans 25g

VALEURS NUTRITIONNELLES (sur 100gr)

Energie 30 Kcal / 130 Kjoul
Glucides 5.7%

Lipides 0.21%

Protéines 1.35%

Sodium 2.25 mg

CONSEILS DE CONSERVATION :

DLC / DLUO : 24 mois a -18°C

Aprés décongélation a +4°C :
Sachet fermé : 72 heures
Sachet ouvert : 72 heures

NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

CONSEILS D'UTILISATION :

Laisser décongeler le produit en chambre froide
positive a + 4°C, 3 a 4 heures avant utilisation,
égoutter si nécessaire.

Ce produit est IQF, il peut également étre utilisé sans
décongélation préalable, aucune perte.

INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE

Unité de vente
| Codearticle ]

Code article

Carton

0690IGEM

Gencod EAN13 3520730011185
v |

UE

Code emballeur / Estampille sanitaire P 162311662
Code de nomenclature douaniére 07108095

Inscription DLUO Palette + carton + sachet

Inscription date de production (n° de lot Carton + sachet
EAN128 Palette + carton

PCB (nombre de piéces/carton) 4 sachets de 2.5kg

Dimensions palette (cm)
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