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/ @ DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES \
Poivrons flammés en laniéres, surgelé IQF
Go(t : typique du poivron
Forme : laniéres irréguliéres
Texture : tendre, moelleuse et non fibreuse
Calibre : épaisseur naturelle du produit En cours de

Largeur : 5a 7mm Anli ;
Longueur : 70% entre 25 et 90mm, 30% entre 10 et 130mm réalisation

Composition : poivrons flammés 100%

Allergénes : aucun
Contamination croisée : aucune

OGM : NON
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q CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Flore totale < 300 000 CONSEILS DE CONSERVATION :

Coliformes totaux <1000 DLC / DLUO : 24 mois a -18°C

E. coli <10 Aprés décongélation a +4°C :

Staph. aureus <10 Sachet fermé : 72 heures

Listéri.a Abs dans 25gr Sachet ouvert : 72 heures

Salmonelle Abs dans 25gr NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

Levure < 100

VALEURS NUTRITIONNELLES (sur 100gr)

Energie 22.1 Kcal / 93.6 Kjoul

Glucides 4.2% CONSEILS D'UTILISATION :

Lipides 0.19% Laisser décongeler le produit en chambre froide
Protéines 0.9% positive a +4°C, 3 a 4 heures avant utilisation,
Sodium 2mg égoutter si nécessaire. Garnir vos pizzas.

Fibre 1.8% Peut également étre utilisé congelé.

INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE
Carton

Inscription n® de lot - 00O

Inscription date de production Carton + Sachet
EAN128 - |
4 sachets de 2.5kg

Palettisation 54 colis (6 couches de 9)
Dimensions palette (cm) 80*120
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