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CONCEPTS ALIMENTAIRES

/@2 DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES \
Mozzarella rapée aromatisée spéciale pizza de trés haute qualité, en julienne,
surgelé IQF

Go(t : lait, emmental

Forme : julienne

Texture : ferme

Calibre : dimensions julienne 3*4*25mm

Composition :

Mozzarella : lait homogénéisé enrichi, sel, présures, amidon de pomme de terre.
Ardme d’emmental : préparation aromatisante, substance d’aréme naturelle,

huile végétale (palme, palmiste), lactose, protéine de lactosérum, maltodextrine,
caséine de sodium, gélifiant E414, émulsifiant E471, ortho phosphate de calcium E341,
ortho phosphate de sodium E339.

Eau

Allergénes : lait
Contamination croisée : aucune )

\ OGM : NON AN Y,
q CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Enterobacteriacae < 100 CONSEILS DE CONSERVATION :

E. coli <10 DLC / DLUO : 12 mois a -18°C

Staph aureus Abs dans 10gr Apres de§onﬂeltalslon a T:OC =

Salmonelle Abs dans 25gr achet fermé 3 semaines

Listeria Abs dans 25gr Sachet ouvert : 48 heures

Levure <5000 NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

Moisissures < 100

VALEURS NUTRITIONNELLES (sur 100gr)

Energie 302 Kcal / 1258 Kjoul CONSEILS D'UTILISATION :

G_Iu_ades 4.1% Laisser décongeler le produit 24 heures en chambre
Lipides 22% froide positive & +4°C. Garnir les pizzas.

Protéines 22%

Sodium 0.654%

Extrait sec 44 - 50%

INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE
carton

Royaume-Uni
Code emballeur / Estampille sanitaire YM 001M EC

Inscription n° de lot Carton + sachet
Inscrltlon date de production Carton + sachet

EAN128 Carton + aIette

PCB (nombre de piéces/carton) 6 sachets de 2kg
Emballage primaire Sachet plastique
Poids net carton (kg) 12.00
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