Sfﬂ_ PROVOLONE FicHE TECHIQUE
MAJ 24/02/2009

CONCEPTS ALIMENTAIRES

Ve N/ N
[ @ DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES \ |
Pétales de Provolone « piccante », surgelé IQF
Fromage a péate filée

Go(t : caractéristiques du Provolone, Iégérement épicé
Forme : pétales (copeaux de forme variable)

Texture : compacte

Calibre : variable

Composition : lait de vache thermisé (température inférieure a la pasteurisation), sel,
présure.

Allergénes : lait

Contamination croisée : aucune
OGM : NON
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q CRITERES MICROBIOLOGIQUES

E. coli < 100 CONSEILS DE CONSERVATION :
Staph a coagulase + | < 100 DLC / DLUO : 12 mois a -018<l>c
Entérotoxine de Recherche d’entérotoxine si Apres deconaela?on a f4 Ch-
staphylocoque dénombrement de staph a Sachet fermé : 48 heures
coagulase+ > 100 000 Sachet ouvert : 12 heures
fiz'trgr‘i’;‘e"e f\gz g:z: ggg: NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

VALEURS NUTRITIONNELLES (sur 100gr)

Energie 373 Kcal / 1549 Kjoul CONSEILS D'UTILISATION :

Glucides <2% Produit IQF, utilisez-le encore surgelé, aucune perte.
Lipides 29% Peut également étre utilisé décongelé pour une
Proteines 26% application en salade ou en sandwich.

Taux de MG sur produit fini 29%

Taux de MG sur extrait sec 45%

INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE
Unité de vente carton

Code article 070PROV
Gencod EAN13 3520730009816

Code emballeur / Estampille sanitaire FR 59 609102 CE
Code de nomenclature douaniére 04069073

Inscription n° de lot Carton + barquette
Inscription DLC / DLUO Carton + barquette
EAN128 Carton + palette

PCB (nombre de piéces/carton) 8 barquettes de 500grs
Emballage primaire Barquette PPC transparente
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