
    

 

 

DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES 
 

Reblochon IST en tranches, surgelé IQF 
Fromage à pâte pressée non cuite 
Goût : doux, légèrement salé, fruité, délicatement noiseté 
Forme : tranche variable 
Texture : douce et onctueuse 
Calibre : épaisseur tranche : 3mm (+/-1mm), longueur et largeur variable, poids  
variable 
 
Composition : Lait cru de vache, sel, ferments lactiques, présure animale 
 
Allergènes : lait 
Contamination croisée : aucune 
OGM : NON 

 
 

 

      CRITERES MICROBIOLOGIQUES     

Listeria monocytogène Abs dans 25grs 
Salmonella Abs dans 25grs 
Enterotoxine de 
staphylocoque 

Recherche de présence 
d’enterotoxine si staph 
à coagulase positive > 
105 

 
 

      VALEURS NUTRITIONNELLES (sur 100gr) 
Energie 324 Kcal / 1345 Kjoul 

Glucides < 2% 
Lipides 26% 
Protéines 20.5% 
Taux de MG sur produit fini 26% 
Taux de MG sur extrait sec 45% 

 

 

 

 

���� ���� ���� ���� ���� ����  INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE  ���� ���� ���� ���� ���� ����  
Unité de vente carton 
Code article 070REBLO 
Gencod EAN13 3520730009441 
Origine produit France 
Code emballeur / Estampille sanitaire FR 59 609102 CE 

  
Inscription n° de lot Carton + barquette 
Inscription date de production  Barquette 
EAN128 Carton + palette 

 

PCB (nombre de pièces/carton) 8 barquettes de 500grs 

Emballage primaire Barquette + couvercle PP transparent 

Poids net carton (kg) 4.00 

Poids brut carton (kg) 4.80 

Dimensions carton (mm) 300 * 390 * 190 

Palettisation 72 colis (8 couches de 9) 

Poids brut palette (palette comprise 25kg) 371 

Dimensions palette (cm) 80*120 

 
 

 
SCAL SA – Société des Concepts Alimentaires – 

Siège social : ZA de Courtaboeuf 1 – 20 avenue de la Baltique – 91140 VILLEBON SUR YVETTE 
Fax : 01 69 82 85 99 – N° indigo : 0825 074 440 

CONSEILS DE CONSERVATION : 
DLC / DLUO : 12 mois à -18°C 
Après décongélation à +4°C : 
 Sachet fermé : 48 heures 
 Sachet ouvert : 24 heures 
 
NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE 

 

CONSEILS D’UTILISATION : 
Pour une utilisation optimale, laisser décongeler le 
produit en chambre froide positive quelques heures 
avant emploi, puis garnir vos pizzas. 
Le produit peut être également utilisé encore surgelé. 
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