©) 1000 Almondy
Tarte Daim

La tarte Almondy Daim est une création
pdatissiéere suédoise haut de gamme, qui
Sans Gluten combine une base moelleuse aux amandes
avec des éclats de caramel croquant Daim, le
tout enrobé d'une délicate couche de chocolat
Stockage: -18°C au lait. Elle répond aux attentes de la clientéle
moderne grdce a une formulation sans gluten
et végétarienne, tout en offrant une expérience
gustative intense et unique. Ce dessert

Végétarien

24 mois : "y . )
pratique et raffiné est parfaitement adapté
aux besoins des particuliers comme des
professionnels de la restauration.

-6 °C:30)J

+6°C:7)

Conseils de Présentation et Dégustation

12 parts

prédécoupées . L . .
: e Décongélation rapide : Retirer une part

du congélateur 20 minutes avant
dégustation pour une texture parfaite.

e Suggestions de présentation : Proposer
en complément des fruits rouges, une
boule de glace ou une touche de
creme fouettée pour une assiette
élégante et gourmande.

UNITES/ BOITE/ CARTONS/ CARTONS/
BOITE | CARTON | COUCHE PALETTE
1 6 4 YA

alo HO
J\
Do)y (T8 %
- 2
HALAL
009




