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Napoletana

GRAN GOURMET




Napoletat?é‘
P’ZZETTH GRAN GOURMET

PRODUIT STREET FOOD 100°% NAPOLITAIN

Découvrez nos pizzettas napolitaines Gran Gourmet, élaborées a Naples e TRNES
selon la tradition pour une expérience street food napolitaine authentique.

PIZZETTAS DE HAUTE QUALITE, ARTISANALES & TRADITIONNELLES
/ Pate faconnée a la main 3 Naples. CANDIDAT

V Ingrédients de qualité : sauce tomate savoureuse, mozzarella de premier choix.
/ Précuite 1 minute en four a sole a 500°C.
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 Bordure alvéolée et tigrée, typique des vraies pizzas napolitaines. WA Y  \ 4§

UN FORMAT ULTRA PRATIQUE & ATTRACTIF

/ Format snacking adapté aux environnements a fort débit. S5 2 Ny e,
 Idéale menu snacking, vente a emporter, menu enfant, buffet.

/ Mise en ceuvre simple, préte en quelques minutes au four.
 Packaging “sexy”, pratique et valorisant, idéal pour la vente a emporter.
/ Rotation rapide, maitrise des co(its.

EN RESUME

Pizzettas artisanales typiques napolitaines.

d!d.t’f’.’: - S . P ~ -
3 el - o = Bordure tigrée, alvéolvée et moelleuse.
v U Format 16cm, idéal vente a emporter, forts débits.
Si’ § g _ Attractivité, création de valeur simplement.
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@ CONSEILS DE PREPARATION Pizzettas @ 16 cm | Surgelées

o Base Tomatée - 110 g | Carton de 5 sachets

Sortir du congélateur et laisser décongeler a température ambiante s
de 6 pieces Ref. 1120PNGGTO16

pendant quelgues minutes.
Compléter si besoin avec les garnitures de votre choix. e Margherita - 120 g | Carton de 34 piéces
Ref. 1120PNGGMA16

Réchauffer 2 3 4 minutes selon votre matériel de
cuisson : four a pizza, four ventilé, Airfyer,
Merrycheff, presse a panini.

< Un rendu idéal avec four o=

AVEC LES PIZZETTAS NAPOLETANA GRAN GOURMET, ATTIREZ DE NOUVEAUX CLIENTS

AVEC UN PRODUIT TENDANCE ISSU DE LA STREET-FOOD NAPOLITAINE !

POUR COMMANDER OU EN SAVOIR PLUS : WWW.SCAL.FR

GROUPE SCAL & MOZZALAT




