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CRUNCHY PETAL _ PDT SALEE EN RONDELLE AVEC FICHE
s1 PEAU "MC CAIN" SURG TECHNIQUE

DESCRIPTION ET ITES ORGANOLEPTIQUES CONSEILS DE CONSERVATION

Rondelle de pommes de terre ondulée salée avec peau et un enrobage DDM 24 mois a - 18°C
croustillant, pré-frite et surgelée IQF.

— - SURGELES (NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE)
Saveur / Goat Pommes de terre Tolérance(s) /

Texture Jaune dorée Tolérance(s) / CONSEILS D'UTILISATION

Produit a poids variable: NON

Calibre: Epaisseur : 5 mm Friteuse : Préchauffer I'huile de friture & 175°C. Cuire 1/2 panier de produit

pendant 2 minutes 45.
Four a chaleur tournante : Préchauffer le four a 200°C. Etaler le produit en une
seule couche sur une plague de cuisson. Cuire pendant environ 12 minutes.

Pour optimiser la qualité de ce produit, nous vous recommandons de respecter le
mode de préparation indiqué et d'utiliser le produit en I'état surgelé. Cuire jusqu'a
I'obtention d'un produit jaune doré et croustillant. Pour la préparation de petites
quantités, adapter le temps de cuisson.

INGREDIENTS

Pommes de terre (89%), huile de tournesol (5%), enrobage (5%) [amidon modifié, farine de riz, dextrine, épaississant: gomme
xanthane], sel (0,4%).
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Allergéne(s): Aucun.
Contamination(s) croisée(s): Aucune.
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DONNEES COMPLEMENTAIRES
Soumis a étiquetage OGM NON Produit ionisé NON Végétarien Qul
Végétalien / Végan Qul Sans Gluten Oul Contient de I'alcool (a I'exclusion du vinaigre) NON
Contient du porc NON Contient de la présure animale NON

- Origine produit fini: Pays - Bas
- Organisme certification Halal: Halal Quality Control
- Label(s) qualité: Aucun.

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g ou 100mL) CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Energie (kJ) 670 Energie (kcal) 160 Flore mésophile 500 000 ufc/g Enterobactéries 100 ufc/g
i - 2 totale a 30°C 37°C
Matieres grasses (@) 55 dont acides gras saturés (g) 0,6
: Staphylococcus 100 ufc/ Bacillus cereus 1000 ufc/

Glucides (g) 23,5 dont sucres (@) 0,5 aurgug (coag. + 9 9

Fibres alimentaires (g) 3 Protéines (g) 2,5 37°C)

Sel (g) 0,4 E. coli 44°C 10 ufc/g Salmonelles Absence dans 25 g
Levures 25°C 1 000 ufc/g Moisissures 25°C 1 000 ufc/g
Listeria 100 ufc/g
monocytogenes

CONDITIONNEMENT ET DONNEES LOGISTIQUES

COLIS de 4 sachets de 2.5Kg
Unité Carton Palette
Nature emballage Sachet en LDPE Carton /
EAN 13 ou 14 8710438120097 8710438120103 8710438120110
Poids net (Kg) 2,5kg 10,00 630
Poids net égoutté (Kg) / / /
Poids brut (Kg) 2,51 10,35 677
Dimensions L x | x h (mm) 336 x 280 x 60 396 x 263 x 262 1200 x 800 x 1984
EAN 128 / NON oul
Unités / palette Cartons / couches Couches / palette Cartons / palette
Palettisation e 5 = &

Données fournies a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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