
    
 

DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES 
 
Pain courant français, précuit et surgelé 
Goût : pain 
Forme : baguette 
Texture : alvéolée, mie moelleuse 
Calibre : longueur 25cm (+/-1.5cm), hauteur 4,5cm, largeur 5cm,  

 poids net unitaire 115g (+/-10g) 
 

Ingrédients : farine de blé, eau, levure, sel, gluten de blé, levure sèche désactivée, 
agent de traitement de la farine : E300 
Allergènes : gluten 
Contamination croisée : lait, fruits à coque, sésame 

 
Soumis à étiquetage OGM : NON 
Convient à une alimentation Halal : OUI 
Convient à une alimentation Végétarienne (sans viande ni poisson): OUI 

 

 

 

      CRITERES MICROBIOLOGIQUES     

Entérobacteriacae 1 000 ufc/g 

Listeria <100 ufc/g 
E.Coli 10 ufc/g 
Staphylocoques aureus 100 ufc/g 

ASR 10 ufc/g 

 
 

      VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) 

Energie 1075 kJ / 254 kcal 

Matières grasses 0.9g 

Dont acides gras saturés 0.2g 

Glucides 51.1g 

Dont sucres 3.1g 

Fibres alimentaires 3.1g 

Protéines 8,7g 

Sel 1.3g 

 

 

       INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE         

Unité de vente Carton 

Code article 1220PAN115 

Gencod EAN13 3336672154268 

Origine produit France 

Code emballeur / Estampille sanitaire EMB 59487 
Code de nomenclature douanière 1905903000 

  

Inscription n° de lot Palette + carton 
Inscription date de production  - 
EAN128 Palette + carton 

 

PCB (nombre de pièces/carton) 60 pièces en vrac 

Emballage primaire sachet plastique : polyéthylène 

Poids net carton (kg) 6.90 

Poids brut carton (kg) 7.70 

Dimensions cartons (L x l x h en mm) 598 x 398 x 269 

Palettisation 28 (7 couches de 4) 

Poids brut palette (kg) (palette comprise)  241 

Dimensions palette (L x l x h en cm) 120 x 80 x 203 

 
Données fournies à titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi. 
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CONSEILS DE CONSERVATION : 
DLC : 12 mois à -18°C 
Après décongélation à +4°C : 
 Sachet fermé : NC 
 Sachet ouvert : NC 
 
NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE 

 

CONSEILS D’UTILISATION : 
Sortir le produit du congélateur et le laisser décongeler 
environ 1heure en froid positif. Trancher, garnir puis 
passer au grill 4 à 5 minutes 
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