PARTENAIRE N°1 DES PROS.DE LA PIZZA

Merguez halal beeuf
Produit surgelé 1QF.

Poids du produit :

Dimensions :

Saveur/Godt :

Texture :

Ingrédients :

MERGUEZ BGEUF/DINDE HALAL

DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES

DDM : 12 mois
/ dinde précuites et pelées.

Durée de conservation

lkge Tolérance : min. 0,985 kg
diametre 22mm . £2,5mm . L
. Tolérance : Température de conservation °C
épaisseur 4mm +1mm
. Méthode de conservation

typique des merguez Tolérance : /
ferme, mastication aisée, viande légerement . le produit peut contenir des

Tolérance :

humide traces de cartilage

FICHE TECHNIQUE
Version 2020A

Mise & jour:

31/05/2023

CONSEILS DE CONSERVATION

Primaire Secondaire Tertiaire
12 mois 24 heures /
<-18°C entre 0°C et +4°C /

au congélateur au réfrigérateur /

NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

conservateur (E250).

Viande de boeuf halal (43%), vainde de dinde halal (28%), eau, sel, épices, plantes aromatiques et extrait d'épices, arome naturel, lactose, sirop de glucose,

Viande origine UE. *
Allergénes : lait CONSEILS D'UTILISATION

Contamination crois

Soumis a étiquetage

Produit ionisé :

Convient a une alimentation Végétarienne :

Produit certifié Hala

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)

ée : soja, moutarde, ceuf, céleri et gluten

OGM : Non Produit sans alcool (a I'exclusion du vinaigre) : Oui
Non Produit sans porc : Oui
Non Présence de présure animale : Non
I: Oui

Le produit est IQF, utilisez-le encore surgelé, aucune perte.
Conserver a I'abri de I'oxygéne et de la lumiére pour éviter le
rancissement des graisses.

CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Energie 1750 kJ / 422 kcal Flore aérobie totale <10 000 ufc/g
Matiéres grasses 36 g Anaérobies sulfito-réducteurs <10 ufc/g
Dont acides gras saturés 16 g Clostridia perfringens <10 ufc/g
Glucides 4,4 g Entérobactéries <100 ufc/g
Dont sucres 0,7 g E.coli <10 ufc/g
Protéines 19,7 g Staphyllococus aureus <100 ufc/g
Sel 3,4 g Bacillus <100 ufc/g
Bacillus cereus <100 ufc/g
Levures <100 ufc/g
Moisissures <500 ufc/g
Listeria monocytogenes absence /25 g
Salmonella absence /25 g

INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE

Unité de vente

Code article

Gencod EAN13 ou 14

Origine produit

Code emballeur /
sanitaire

Code de nomenclature douaniére

Inscription n° de lot

Inscription date d

EAN128

CARTON SACHET PCB (nombre de piéces/carton) 10 sachet(s) de 1Kg
3100MERBD Emballage primaire Sachet platique OPA/PE vert et jaune
5412906223646 5412906223639 Poids net carton (kg) 10,00
Belgique Poids brut carton (kg) 10,99
iEmeille B113 BE B113 EG Dimensions cartons (Lx | x h en mm) 585 x 385 x 130
16025095 Palettisation 48 cartons (12 couches de 4 cartons)
Poids brut palette (kg) (palette comprise) 552
sachet, colis Dimensions palette (Lx | x h en cm) 120x80x 171
e production sachet, colis
Carton Non Palette Oui

Données fournies a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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