
    
 

DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES 
 
Dés de saumon sauvage cru (100% filets et morceaux), congelés IQF  
Goût : spécifique de l’espèce 
Forme : cube 
Texture : ferme – Cubes de saumon sans peau, sans arêtes 
Calibre : dimensions d’un cube : 15 x 15 x 20mm – poids d’un cube : 5g (+/-1g) 
 
Ingrédients : Saumon (Oncorhynchus gorbuscha) 
Allergènes : poisson 
Contamination croisée : mollusques, crustacés 

 Origine : Pacifique Nord 
 
Soumis à étiquetage OGM : Non 
Produit ionisé : Non 
Convient à une alimentation Végétarienne (sans viande ni poisson) : Non 
Produit certifié Halal : Non 
Produit sans alcool (à l'exclusion du vinaigre) : Oui 
Produit sans porc : Oui 
Présence de présure animale : Non 

 
 

      CRITERES MICROBIOLOGIQUES     

Flore totale (30°C) < 500 000 ufc/g 

Coliformes totaux < 10 ufc/g 

Staphylocoques aureus < 10 ufc/g 

Anaérobie sulfito réducteur  < 10 ufc/g 

Salmonelle Absence dans 25g 

Listeria < 10 ufc dans 25g 

 
 

      VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g) 

Energie 403 kJ / 95 kcal 

Matières grasses 1.75 g 

Dont acides gras saturés 0.395 g 

Glucides < 0.1 g 

Dont sucres traces 

Protéines 19.85 g 

Sel 0.33 g 

 

       INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE         

Unité de vente Carton - sachet 

Code article 3300SAUMD 

Gencod EAN13 3520730013257 - 3520730013264 

Origine produit Pêche FAO 61/67 - Pêche de juin à septembre 

Code emballeur / Estampille sanitaire FR 76.351.092 CE 

Code de nomenclature douanière 03048100 

  

Inscription n° de lot Carton + sachet 

Inscription DLUO  Carton + sachet 

EAN128 - 

 

PCB (nombre de pièces/carton) 5 sachets de 1Kg 

Emballage primaire Sachet en plastique PEBD transparent 

Poids net carton (kg) 5.00 

Poids brut carton (kg) 5.30 

Dimensions cartons (L x l x h en mm) 397 x 278 x 147 

Palettisation 104 colis (8 couches de 13) 

Poids brut palette (kg) (palette comprise)  576 

Dimensions palette (L x l x h en cm) 120 x 80 x 133 

 

Données fournies à titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.  
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CONSEILS DE CONSERVATION : 
DDM: 18 mois à -18°C 
Après décongélation à +4°C : 
 Sachet fermé : 24 heures 
 Sachet ouvert : 24 heures 
 
NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE 

 

CONSEILS D’UTILISATION : 
Ce produit est IQF, utilisez-le encore congelé, aucune 
perte. 
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