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12 Mois

Primaire Secondaire Tertiaire

Poids du produit 125 g Tolérance :

Dimensions ≃ Ø110 mm ; épaisseur: 15 mm Tolérance : -18°C / /

Au congélateur / /

Texture Tolérance :

Ingrédients :

Allergènes :

Contamination croisée : aucune

Soumis à étiquetage OGM : Non Oui

Produit ionisé : Non Oui

Convient à une alimentation Végétarienne : Non Non

Produit certifié Halal: Non

Energie 895 kJ / 215 kcal

Matières grasses g

Dont acides gras saturés g

Glucides g

Dont sucres g

Protéines g

Sel g

Carton Oui Palette Oui

Dimensions palette (L x l x h en cm)

DDM :

Durée de conservation

Température de Conservation °C

Méthode de conservation

NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

Produit sans alcool (à l'exclusion du vinaigre) :

Produit sans porc :

Présence de présure animale :

Salmonelles

Flore totale aérobie

Avec rupture chaîne du froid

E. coli

Avec rupture chaîne du froid

Flore Totale/Flore lactique

100% viande bovine.

Rapport collagène sur protéines de viande inférieur à 15%.

Origine de la viande: France

Données fournies à titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.

<100 ufc/g

Absence / 10g

Absence / 25g

Unité de vente CARTON SACHET 1 sachet(s) de 24 pièces

Absence / 25g

<= 50 ufc/g

Gencod EAN13 ou 14 / 3,00

683

Palettisation

Poids brut palette (kg) (palette comprise) 

Saveur/Goût

Steaks hachés surgelés 100% pur bœuf

12 mois /

Viande bovine Tolérance : /

E. Coli

PCB (nombre de pièces/carton)

Emballage primaire

         STEAKS HACHES 125G "FACON BOUCHERE"

TU1: 4.5% soit 5.6g

TU2: 9% soit 11.2g

/

/Viande bovine haché

DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES CONSEILS DE CONSERVATION

/

13265980361754

Poids brut carton (kg)

Dimensions cartons (L x l x h en mm)

A consommer cuit à cœur.

Sans décongélation, saisir les steaks dans une poêle bien 

chaude avec de la matière grasse, à feu vif, puis les cuire 

quelques minutes à feu moyen en retournant régulièrement. 

Ne pas recongeler un produit décongelé.

CONSEILS D'UTILISATIONaucun

0,22

Origine produit France 3,16

Code article 4000STKB125 / Sachet bleu non scellé en PE HD

Listeria

7 STEC

0

20

EAN128

INFORMATIONS TRACABILITE / LOGISTIQUE

Inscription n° de lot Etiquettes colis et palette 120 x 80 x 180,1

Inscription date de production  Date de congélation sur étiquette

Code de nomenclature douanière 020230900 208 cartons (13 couches de 16 cartons)

Poids net carton (kg)

Code emballeur / Estampille sanitaire EMB 14 752 A / FR 14.752.010 CE 198 x 299 x 127

<= 50 ufc/g

<= 5 000 000 ufc/g

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g)

15

6,1

0

CRITERES MICROBIOLOGIQUES
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