
PIZZAS GARNIES SURGELÉES
DE QUALITE SUPÉRIEURE

✓ LES MEILLEURES PIZZAS NAPOLITAINES

✓ RICHES EN GARNITURE DE QUALITÉ✓ DÉCLINÉES EN 8 RECETTES

Caractéristiques

Mise en œuvre

Conservation Cuisson Dégustation

Conservation
jusqu’à 12 mois à -18°C 

Conservation 
après décongélation à +4°C : 

Sachet fermé : 72 heures 

Sachet ouvert : 24 heures 

Sortir la pizza du four.

La laisser redescendre en 
température 1 minute. 

Découper 
et déguster votre pizza.

Renouveler l’opération autant 
que possible ;-) !

Apres quelques minutes de 
décongélation ou 

directement surgelé, sortir 
le produit de son sachet et 
le cuire selon les consignes 

ci-dessous : 

Four ventilé :
5 min à 220°C. 

Four à pizza :
3 min à 320°C

Four infrarouge :
2 min a 320°C 

Distributeur automatique :
2 min a 220°C

Four micro-ondes :
Déconseillé

Pour une cuisson 
homogène, tourner 

votre pizza à mi cuisson.

PRODUITS POIDS COLISAGE

Pizza Napoli MARGHERITA 420g Par carton de 16 pièces 

Pizza Napoli REINE 472g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli LEGUMES GRILLES 487g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli ORIENTALE 477g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli 3 FROMAGES 462g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli TRANSALPINE 510g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli CHEVRE MIEL 465g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli POULET OIGNONS 485g Par carton de 16 pièces



Les meilleures pizzas
surgelées du marché !

8 recettes best-seller
directement prêtes à réchauffer

BASES CRÈME

    Bords typiques des délicieuses pizzas napolitaines

Fabriquées à la main en Italie

   Riches en garniture de qualité

  Précuites au feu de bois

Diamètre 29cm

RESTAURATIONQUALITÉ

CHÈVRE MIEL

Crème, mozzarella, 
miel, chèvre, origan

TRANSALPINE

Crème, lardons fumés, 
oignons, pomme de terre, 
mozzarella, taleggio, origan

LÉGUMES GRILLÉS

Tomate, poivrons grillés, 
aubergines grillées, courgettes 
grillées, mozzarella, origan

Pâte moelleuse et croustillante

3 FROMAGES

Tomate, bleu, 
mozzarella, chèvre, 
origan

POULET OIGNONS

Crème, tomate cerise, 
poulet rôti morceaux, 
oignons émincés,
mozzarella, origan

ORIENTALE

Tomate, poivrons 
griliés, merguez,
mozzarella, origan

BASES TOMATE

MARGHERITA

Tomate, mozzarella, 
origan

REINE

Tomate, jambon 
rôti aux herbes, 
mozzarella, origan



PIZZAS GARNIES SURGELÉES
DE QUALITE SUPÉRIEURE

✓ LES MEILLEURES PIZZAS NAPOLITAINES

✓ RICHES EN GARNITURE DE QUALITÉ✓ DÉCLINÉES EN 8 RECETTES

Caractéristiques

Mise en œuvre

Conservation Cuisson Dégustation

Conservation
jusqu’à 12 mois à -18°C 

Conservation 
après décongélation à +4°C : 

Sachet fermé : 72 heures 

Sachet ouvert : 24 heures 

Sortir la pizza du four.

La laisser redescendre en 
température 1 minute. 

Découper 
et déguster votre pizza.

Renouveler l’opération autant 
que possible ;-) !

Apres quelques minutes de 
décongélation ou 

directement surgelé, sortir 
le produit de son sachet et 
le cuire selon les consignes 

ci-dessous : 

Four ventilé :
5 min à 220°C. 

Four à pizza :
3 min à 320°C

Four infrarouge :
2 min a 320°C 

Distributeur automatique :
2 min a 220°C

Four micro-ondes :
Déconseillé

Pour une cuisson 
homogène, tourner 

votre pizza à mi cuisson.

PRODUITS POIDS COLISAGE

Pizza Napoli MARGHERITA 435g Par carton de 16 pièces 

Pizza Napoli REINE 505g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli LEGUMES GRILLES 510g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli ORIENTALE 505g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli 3 FROMAGES 479g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli TRANSALPINE 530g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli CHEVRE MIEL 480g Par carton de 16 pièces

Pizza Napoli POULET OIGNONS 500g Par carton de 16 pièces


